D
RECIPE SERVICE lREKS

Zmrzlina - Ricotta - BAM!

Doporuéena receptura:

Surovina Mnozstvi
MIéko plnotuéné (3,5 %) 30009
Cukr krupice 660 g
Mix Quacotta 400 ¢
Baze Tricrema 100 (515) 3009
Smetana ke Slehani (35 % tuku) 300 g
Gelatop Eisflip BAM! 2009

Doporuceny technologicky postup:

Mlééna baze: MléEnou bazi pfipravime smichanim Baze Tricrema 100 (515) a cukru s mlékem, ddme pastero-
vat na 85 °C. Po zchladnuti na 50 °C pfiljeme smetanu.

Dohotoveni: Do hotové miééné baze pfiddme Mix Quacotta (532). Promichame a nechame pdl hodiny odlezet.
Poté umrazime a zmrzlinu zarovname do roviny. Hotovou zmrzlinu zalijeme toppingem Gelatop Eisflip BAM!
do rovnomérné celistvé vrstvy.
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