W
RECIPE SERVICE IREKS

Pistaciova zmrzlina (100 %)

Doporucéena receptura:

Surovina Mnozstvi
Miéko plnotuéné (3,5 %) 3000 g
Cukr krupice 7504
Smetana ke Slehani (35 % tuku) 300¢g
Baze Tricrema 100 (515) 300¢
Konditoreipaste Pistazie 100 (432) 3009

Doporuceny technologicky postup:

Smichédme cukr a Bazi Tricremu 100 (515). Poté pfidame mléko, smetanu, Konditoreipaste Pistazie 100 (432)
a nechame 30 minut odlezet. Po odleZeni smés umrazime. Hotovy vyrobek vytvarujeme.

Poznamka:
Doporucéené davkovani 100 gram( na 1 litr mléka.
Mudzeme davkovat az 150 gram(i na 1 litr mléka.
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