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VSe, co nabizime, chutna...

Spaldovy kolaéek s naplni

Doporuéena receptura:

Hmota (pece se): Mnozstvi:
Sandra — SPALDA S JOGURTEM 100,0 kg
Olej jedly 40,0 kg
Voda pitna 40,0 kg
Ovocna napln (pece se):
MELLA FILLING Jahoda 65 37,5 kg
Posyp
Cukr moucka 4,5 kg
Doporuéeny technologicky postup:

Doba miseni (min) 1+1
Teplota peceni (°C) 170 - horni,

180 - spodni
Doba pecéeni (min) 30

Suroviny michame po dobu 1 minuty, nechame cca 5 minut odlezet. Poté 1 minutu pomalu michame
do hladké hmoty. Do formiCky nadavkujeme ¢ast hmoty (60 g), naplnime ovocnou naplni (25 g), na
kterou naneseme zbylou hmotu (60 g) a dame péct. Po vychladnuti vyrobek jemné posypeme cukrem.
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