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Tésto:

Vegan MIX

PSeni¢na mouka hladka svétla
Vla$ské ofechy (mleté)
Margarine UNIWERSALNA 80%
Voda pitna

Dohotoveni - obaleni:
Cukr moucka
Vanilinovy cukr
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Celkova navazka: 50300 g
Receptura na mnoistvi: 150 ks
Teplota peceni: 200 °C
Doba pecenti: 15 min

Tésto: VSechny suroviny michanim spojime v hladké homogenni
tésto, které nechame minimainé 1 hodinu odleZet v lednici. Poté
tésto nadélime na jednotlivé kousky, ze kterych vyvalime tvar
rohlicku.

Peceni: Pi 200°C, cca 15 minut, otevieny odtah pary (parametry
jsou pro elektrickou sazeci pec).

Dohotoveni - obaleni: Teplé rohlicky po upeceni obalujeme ve
smési cukru moucky a vanilinového cukru.




