
Čajové pečivo
Celková navážka:                                                5030,0 g
Receptura na množství:                                          150 ks 
Teplota pečení:                                                      200 °C
Doba pečení:                                                           15 min

Těsto: Všechny suroviny mícháním spojíme v hladké homogenní
těsto, které necháme minimálně 1 hodinu odležet v lednici. Poté
těsto nadělíme na jednotlivé kousky, ze kterých vyválíme tvar
rohlíčku.
Pečení: Při 200°C, cca 15 minut, otevřený odtah páry (parametry
jsou pro elektrickou sázecí pec).
Dohotovení - obalení: Teplé rohlíčky po upečení obalujeme ve
směsi cukru moučky a vanilinového cukru.

Vanilkové rohlíčky
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Těsto:
Vegan MIX                                                                                                                                                                               
Pšeničná mouka hladká světlá  
Vlašské ořechy (mleté)
Margarine UNIWERSALNA 80%
Voda pitná                                                                       
                                                                                          
Dohotovení - obalení:
Cukr moučka
Vanilinový cukr 


