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Svétly plat:

Vegan MIX

Voda pitnd

Olej jedly

Kokosovy krém:

Vegan CREME BASIC

Cukr moutka

Voda pitna (studend)

Enzyma Filling

voda pitnd (horka)

Kokos jemny

Na proliti platu:

Rum

Ananasovy krém:

Vegan CREME BASIC

Stava z ananasového kompotu
Citronova $téva

Enzyma Filling

Voda pitna (horka)

Mezi krémy:

Ananasovy kompot - kousky ananasu, bez $tavy
Ananas - pod 7elé:

Ananasovy kompot - nasekané kousky ananasu, bez $tévy
Povrch - 7elé:

Gelina 100

Cukr krupice

Voda pitnd (horkd)

Zlut4 barva potravinafskd (gelovd)

[g]
790,0
380,0
240,0

130,0
35,0
210,0
200,0
10,0
100,0

105,0

235,0
350,0

20,0
365,0
130,0

350,0
100,0
40,0
180,0

440,0
0,0

Celkova navazka: 50350 ¢
Receptura na mnozstvi: 35ks
Teplota peceni: 220 °C
Doba peceni: 8-10 min

Svétly plat: Suroviny spojime a michame je protinackou pfi stfedni rychlosti stroje po dobu 4 minut.
Poté hmotu roztirdme na pecici folii nebo papir o rozméru 60 x 40 cm.

Peceni: Pfi 220 °C, cca 8 - 10 minut, zavieny odtah pary (parametry jsou pro elektrickou sazeci pec).
Kokosovy krém: Spojime Vegan CREME BASIC, cukr moucku, studenou vodu a Slehame pii nejuyssi
rychlosti stroje po dobu 4 minut. Pfidame Enzyma Filling a kratce spojime. Poté pfilijeme horkou vodu
a spolecné Slehame do hladkého homogenniho krému. Nakonec vmichame strouhany kokos.
Ananasovy krém: Spojime Vegan CREME BASIC, $tavu z kompotovaného ananasu, citrénovou $tavu
a Slehdme po dobu 4 minut pii nejvyssi rychlosti stroje. Pfidame Enzyma Filling, kratce spojime a poté
pfidame horkou vodu. Ve Slehame pfi nejvyssi rychlosti do hladkého homogenniho krému.

Povrch: V misce promichdme Gelinu 100 s cukrem krupici, zalijeme horkou vodou, pridame stopu
Zluté barvy a vSe kratce promichame v gel bez kouskii. Tento gel si pripravime aZ nakonec (po
vyhotoveni dezertii), aby nam pred zalitim neztuhnul!

Technologicky postup: Z upeceného platu si pomoci kulatého tvofitka o priméru 6 cm vypichame
10 ks kolecek (1 dezert/2 ks kolecek). Do formy na Semifreda s kulatymi otvory o stejném priméru
nejdrive vlozime do kaidého z nich po obvodu pasky fdlie, pro lepsi vyjmuti dezertu. Poté na dno
vloiime prvni kolecko platu. Na plat pomoci sacku a hladkeé trezirovaci trubicky stiikame Kokosovy
krém tak, aby byl rovnomérny aZ k okraji (1ks/25g). Prilozime druhé kolecko platu pecenou stranou
nahoru, kterou prolijeme rumem (ks/3g). Dale pomoci sacku a hladké trezirovaci trubicky stikame
Ananasovy krém v kruhu po obvodu vnittku formy (1ks/20g), do jeho volného stéedu vlozime kousky
kompotovaného ananasu ( mezi krémy -1ks/10g) a tento ananas zastfikneme zbylou casti
Ananasového krému (ks/10g). Na jeho povrch rozprostieme sekany kompotovany ananas (ks/20g),
ktery nakonec zalijeme Gerstvé piipravenym Zelé (ks/15g). Po zatuhnuti v lednici z forem vyjmeme
dezerty, odstranime folii a boky miizeme dohotovit napiiklad ozdobou z hoiké Cokolady nebo Tukové
polevy Spezial Dunkel (tmava poleva).



