Kokosové tésto: [g]
Vegan MIX 1000.,0
PSenitna mouka hladka svétla 410,0
Cukr moucka 150,0
Kokos jemny (prazeny) 300,0
Margarine UNIWERSALNA 80% 620,0
Voda pitna 240,0
Fondandova naplii:

Fondan 190,0
Rum 40,0
Enzyma Filling 400,0
Dohotoveni:

Tukova poleva Spezial Dunkel (tmava poleva) 450,0
Kokos jemny (prazeny) 450,0

" Celkov4 navaka: 4860,0 g
Receptura na mnoistvi: 300 ks
Teplota peceni: 200 °C
Doba pecenti: 10 min

Kokosové tésto: VSechny suroviny michanim spojime do
hladkého homogenniho tésta, které nechame minimalné
hodinu odlezet v lednici. Poté tésto rozvalime na plat
(tloustka cca 2mm) a vypichujeme tvar ovalku (10ks/cca
50g).
Peceni: Pii 200°C, cca 10 minut, otevieny odtah pary
(parametry jsou pro elektrickou sazeci pec)
Fondanova naplii: Nahiejeme fondan a pfimichdme do néj
rum, aby byla hmota polotekuta. Poté hmotu spojime s Enzyma
Fillingem a kratce vySlehame v hladky a homogenni krém.
Technologicky postup: Fondanovou ndplni  (ks/4g)
slepujeme vzdy dva ovalky k sobé. Jejich povrch potahujeme z
poloviny neredénou Tukovou polevou Spezial Dunkel (tmava
poleva), ktera je predem nahiatd a sypeme praienym
strouhanym kokosem.



