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Cojové paivo.
Pemenandons

Svétleé tésto:

Vegan MIX

PSenitna mouka hladka svétla
Cukr moucka

Margarine UNIWERSALNA 80%
Voda pitna

Pomerancova naplii:
MELLA FILLING Pomerané
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25 Celkovd navétka: 27500 g
Receptura na mnoizstvi: 250 ks
Teplota peceni: 200 °C
Doba peceni: 10 min

Svétlé tésto: VSechny suroviny michanim spojime v hladké a homogenni
tésto, které nechame minimalné 1 hodinu odlezet v lednici. Poté tésto
rozvalime na plat s tlouStkou cca 2 mm a vypichujeme tvar kyticky
(10ks/cca 50 g). U polovicniho mnozstvi kyticek vypichujeme i jejich
stiedy (vrchni €ast vyrobku).

Peceni: Pfi 200 °C, cca 10 minut, otevieny odtah pary (parametry jsou
pro elektrickou sazeci pec).

Technologicky postup: Na spodni plnou kyticku nastiikneme ndplii
MELLA FILLING Pomerant a pfilozime vrchni éast kyticky bez stredu.
Doporuéeni: Povrch slepenych kyticek doporucujeme dozdobit Tukovou
polevou Spezial Dunkel (tmava poleva).



