Lineckeé tésto:

Vegan MIX

Margarine UNIWERSALNA 80%
PSenicna mouka hladka svétla
Cukr moucka

Voda pitna

Kokosky:

Vegan MIX

Cukr krupice

Kokos jemny strouhany
Vegan CREME BASIC
Voda pitna

Cokoladovy tukovy krém:
Vegan CREME CHOCO
Voda pitnd, studena

Cukr moucka

Enzyma Filling

Voda pitna, horka

Ovocna naplii:

MELLA*FRUIT Kralovska brusinka

Poleva:

Tukova poleva Spezial Dunkel (tmava poleva)
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Celkova navazka: 3330,0 ¢

Receptura na mnoistvi: 37 ks
Teplota peceni: 200 °C
Doba pecen: 9 min

Linecké tésto: VSechny suroviny pomalym michanim spojime v hladké tésto, které
nechame minimalné 1 hodinu odlezet v lednici. Poté rozvalime na plat o tloustce 2 - 3 mm,
ze kterého vykrajujeme koletka o priiméru 7 cm (1 ks/15 g).

Peceni: Pii 200 °C cca 9 minut, otevieny odtah pary (parametry jsou pro elektrickou
sdzeci pec).

Kokosky: VSechny suroviny spojime a michame 5 minut protinackou pfi nejvy3Si rychlosti
stroje. Poté hmotu stiikdme hladkou trubitkou €. 14 na pedici papir (navazka 1 ks/35 g),
ktera ma priimér cca 6 cm.

Peceni: Pfi 180 °C horni ohiev, 170 °C dolni ohfev, 20 minut zavieny odtah pary, 13 minut
otevieny odtah pary (parametry jsou pro elektrickou sazeci pec).

Doporuceni: Pokud neni moiné nastavit riizné teploty pro horni a dolni ohiev, k peceni
pouzijeme 2 plechy (druhy plech je otoceny obracené).

Cokoladovy tukovy krém: Spojime Vegan CREME CHOCO a cukr moutku se studenou
vodou a Slehdme piii nejuysSi rychlosti stroje 4 minuty. Poté pfiddme Enzyma Filling,
Slehdme do homogenni konzistence, nakonec zaslehame horkou vodu a krém vySlehdme do
hladka.

Dohotoveni: Na upecené linecké kolecko nastiikame hladkou trubickou ¢. 14 krouzek
cokolddového krému (1 ks / 25 g), do jehoi stiedu stiikneme ovocnou ndplii

(1 ks / 8 g). Povrch uzavieme upecenou kokoskou a nechame v lednici ztuhnout. Poté
potahujeme v fedéné tukové poleve.



